
Inclined Form-Fill-Seal Machine
Macchine Confezionatrici Inclinate

series/serie

C35i

made in italy



The many years of experience being our starting point, we have 
set out to manufacture our Mod. C45 Inclined Vertical Form/
Fill/Seal Machine. Of course all of this has been carried out re-
spectiong the guidelines of the Campagnolo philosophy: sim-
plicity and quality manufacture, compactness, reliability, easy to 
use. The electronic part is made up of non-proprietary compo-
nents and interfacing with the operator is performed thanks to a 
LCD colour touch-screen. The wrapping material starting from 
reel is formed around a forming tube and thermally sealed both
vertically and horizontally. It is then driven by a couple of rubber 
padded self.centering belts.
Filling performed by the dosing units takes place in perfect
synchronicity.  

PRODUCTS THAT CAN BE PACKAGED  
Biscuits, pastries, brittle products in general.

WRAPPING MATERIALS 
Photocells for centring print, various kinds of printing devices, 
square bottom and gussets forming device, clipband application 
device, product settling devices, gas injection device, special 
sealing bars, euroslot or handle devices, groups label applica-
tors, etc... 

DOSING SYSTEMS
Multihead weighers, linear weighers, volumetric dosers
with cups, systems has items, etc...

SPECIAL VERSIONS
Mod. C35i INOX: stainless steel models.

Partendo da tanti anni di esperienza nel settore, abbiamo messo 
a punto la Macchina Confezionatrice Inclinata C35i, naturalmen-
te seguendo le linee guida della filosofia Campagnolo: sempli-
cità e qualità costruttiva, compattezza, affidabilità, facilità di uti-
lizzo. La parte elettronica è composta da componenti standard 
di qualità e l’interfaccia con l’operatore è ottenuta grazie ad uno 
schermo tattile LCD a colori. Il materiale d’incarto viene formato
a tubo e termosaldato sia in verticale che in orizzontale, quindi 
trascinato da una coppia di cinghioli gommati autocentranti.
In perfetta sincronia avviene il riempimento eseguito dai dosa-
tori.
Ideale è l’abbinamento delle confezionatrici, con i sistemi
di pesatura e dosaggio prodotti dalla CAMPAGNOLO.

PRODOTTI CONFEZIONABILI 
Biscotti, pasticceria, prodotti da forno, prodotti fragili in genere.

MATERIALI D’INCARTO
Fotocellula per stampa centrata, stampatori di vario genere, 
dispositivo fondo piatto/soffietti, dispositivo applicazione clip-
band, disp. assestamento prodotto, disp. iniezione gas, barre 
saldanti speciali, dispositivo euroslot o maniglia, gruppi applica-
tori di etichette, ecc...

SISTEMI DI DOSAGGIO
Pesatrici Multiteste, pesatrici elettroniche lineari, dosatori
volumetrici a tazze, sistemi conta pezzi, ecc...

VERSIONI SPECIALI
C35i INOX: modelli in acciaio inox.

Campagnolo s.r.l.
Via I° Maggio, 18 - 35015 GALLIERA VENETA (PD) ITALY
Tel. (+39) 049 5965209 - Fax (+39) 049 5965383 - info@campagnolo.net www.campagnolo.net
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CARATTERISTICHE TECNICHE
Funzionamento
Max larghezza bobina
Max diametro bobina
Largh. sacchetto
Lungh. sacchetto
Velocità meccanica
Consumo elettrico
Consumo pneumatico
Colore
Peso
Conforme alla normativa CEE

elettro-pneumatico
650 mm
350 mm
70-320 mm
70-470 mm
fino a 45 spm
2kW a 400 Vac-3F+N+T-50 Hz
max 300 Nl/min a 7 bar
standard bianco RAL 9003
circa 650 kg

TECHNICAL FEATURES
Working
Max film-reel width
Max film-reel diameter
Bag width
Bag length
Mechanical speed
Power consumption
Air consumption
Colour
Weight
Conforms to CEE standards

electric-pneumatic
650 mm
350 mm
70-320 mm
70-470 mm
up to 45 bpm
2kW a 400 Vac-3P+N+G-50 Hz
max 300 Nl/min a 7 bar
standard white RAL 9003
approximately 650 kg


